CT Centro - iniziativa promossa dal Gruppo Lazio-Roma == ASSOCIAZIONE

o
: : o Sk ety . ' ”7 LAVORATORI
a cui possono partecipare tutti gli iscritti ad uno dei Gruppi del CT Centro /‘ INTESA SANPAOLO

MENU CLASSICO

Antipasto:
‘ E N A TI P I ‘ A A BAS E D I Prosciutto crudo di montagna e bufala dop
o0 Primo: Fettuccina casareccia con sugo e

polpettine di carne

I Secondo: 4 polpette:
H Borracha 1: polpetta di manzo stufata al

trebbiano; Sorrentina: polpetta di pollo stufata
con limone e menta; Siciliana: polpetta
vegetariona di melanzana pomodorini e
scamorza; Zozza: polpetta di verza patate e

o N q gorgonzolaq;
Giovedi 8 giugno 2023 - Ore 20.00 Contorno a centro tavola: Patate al forno e

presso la Taberna de’ El Borracho Via Fontanellato 55-57 - Roma verdure grigliate
Acqua e Vino: una bottiglia ogni 3 pax

Dolce della casa: crostata o tiramisu

MENU VEGETARIANO
Soci ordinari e familiari* Antipasto: Caprese (pomodoro e mozzarella )

Primo: Fettuccina con sugo e polpette diricotta

Importo da inserire Importo che sard Secondo: 4 polpette:

nella scheda online addebitato in C/C Importo che sard o ) . . .
ST VIS (ol lordo del (al netto del addebitato in C/C Pglloﬂq..polpeﬂa vegetcman-a .dl. .CCICI.O e Uova
| PARTECIPAZIONE confributo) ool frita e fine cottura nel sugo; Siciliana: polpetta

vegetariana di melanzana pomodorini e
scamorza; Campagnola: polpetta vegetariana
€ 33,00 € 23,00 € 33,00 di zucchine patate e scamorza; Zozza: polpetta
di verza patate e gorgonzola;

Contorno a centro tavola: Patate al forno e
verdure grigliate

*L'importo da indicare nella scheda online di prenotazione & quello al lordo del contributo del Gruppo. Acqua e Vino: una bottiglia ogni 3 pax
Limporto di partecipazione sard addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante. Dolce della casa: crostata o tiramisu
Una volta confermata I'operazione da parte della segreteria, non sard piu possibile stornarla.

Ristorante La Taberna de’ El Borracho




