
 

 
C.T. Sud – Gruppo Campania 

 

Sezione Enogastronomica 
 

“Cibo, vini e … dintorni” 
 

         

 
A pranzo con il produttore: 

     I bianchi di Alabastra incontrano la delicatezza 
                della cucina di Gianni al Vesuvio 

                
                Domenica 7 maggio 2017 

 
      Ritrovo alle ore 12.30 - Ristorante Gianni al Vesuvio 

        
                                                    Via Vesuvio, 10 - Ercolano 

                              

                                 
PROGRAMMA: 

o ore 12.30 raduno dei partecipanti sulla terrazza fronte golfo del ristorante; 

o presentazione dell’azienda vinicola Alabastra e dei suoi prodotti in compagnia dei proprietari, Lucia Pintore ed Angelo 

Valentino, che ci racconteranno della loro nuova esperienza produttiva e ci guideranno in un percorso sensoriale;  

o a seguire aperitivo napoletano in terrazza con crocchè, frittelle, tocchetti di polenta, tranci di margherita e degustazione di 

Campania Greco. 

o ore 13.30 – pranzo (in terrazza se il tempo lo permette, altrimenti in sala) con degustazioni guidate dei vini aziendali. 

 

QUOTA INDIVIDUALE  
DI PARTECIPAZIONE 

Ordinari e familiari* Esterni 

Importo da inserire 
nella scheda online  

(al lordo del contributo) 

Importo che sarà 
addebitato in C/C 

(al netto del contributo) 

Importo che sarà 
addebitato in C/C 

Adulti € 30 € 20 € 30 

Bambini (fino a 12 anni non 
compiuti) 

€ 15 € 10 € 15 

 

 

   * L'importo da indicare nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo.  

     L'importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante. 

     Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria non 
     sarà più possibile stornarla e si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione o delle eventuali penali. 

 

Menù adulti 

Portata Descrizione Vino abbinato 

Antipasto  Polipo arrostito con patate saporite 
Baccalà con pomodorino del piennolo 
Alici fritte 

Campania Fiano 

Primi Scialatielli con frutti di mare e pomodorini Campania Fiano 

 Candele spezzate con ragù della nonna Campania Falanghina 

Secondo Polpette e braciole con friarielli Campania Falanghina 

Dolce Crostata di frutta di zi’ Carmela Passito di Falanghina  

 



 

Menù bambini (fino a 12 anni non compiuti) 

Portata Descrizione 

Antipasto  Prosciutto e mozzarella 

Primo Gnocchi al ragù della nonna 

Secondo Cotoletta con patatine fritte 

Dolce Crostata di frutta di zi’ Carmela 

 

 

 

Per info: 

Raffaele di Sarno 335.7164033 


