ASSOCIAZIONE
7 LAVORATORI
’J INTESA SANPAOLO

C.T. Sud — Gruppo Campania

Sezione Enogastronomica

“Cibo, vinie ... dintorni”

ABRAXAS

L'osteria tra i due laghi

CANTINE
BABBO

LA CUCINA FLEGREA DI NANDO SALEMME, | VINI BARBOT E LE CANTINE BABBO

La serata prevede una cena con un menu di piu portate, scelte per noi da Nando Salemme, dinamico e disponibile patron

Appuntamento giovedi 26 ottobre alle ore 20.00
presso il Ristorante “Abraxas”

Via Scalandrone, 15
Lucrino — Pozzuoli (Na)
tel. 081.8549347

del locale, per abbinarsi ai vini flegrei ed irpini proposti in degustazione.

L’azienda Agricola di Stefania Barbot € la realizzazione di un sogno: quello di creare un gran vino

espressione del territorio dell’lrpinia. Il vino ha origine a Paternopoli, un piccolo borgo risalente
all’epoca preromana, all’interno dell’areale della DOCG “Taurasi’. Il terreno argilloso calcareo, le forti
escursioni tra il giorno e la notte, il perfetto equilibrio tra clima, vitigno e terreno, rappresentano lo
scenario ideale per i loro vigneti. Le vigne, poste tra i 450 ed i 530 metri di altitudine, con una parte
degli impianti di oltre 70 anni, sono i tasselli principali di un mosaico aziendale che predilige la
qualita alla quantita nel rispetto dell’lambiente. L’attenta gestione in campo, con severe potature
invernali, cimatura, sfogliatura e diradamento permette di avere, tra fine ottobre ed inizio novembre, grappoli violacei sani e

maturi, pronti per essere raccolti.

Programma:

e ore 20.00 raduno dei partecipanti sulla terrazza fronte lago del ristorante

Presentazione dell’azienda vinicola Stefania Barbot e dei suoi prodotti con i proprietari Stefania Barbot ed Erminio

Spiezia.

e A seguire cena con il seguente menu:

Portata Descrizione Vino abbinato
Antipasto | Crostino di alici e ricotta di bufala, carpaccio di|Falanghina dei Campi flegrei
marchigiana, salsiccia verza e castagne, zuppa di|Cantine Babbo
fagioli dente di morto, casatiello flegreo, peperone
imbottito
Primi La nostra genovese “ION” Irpinia Campi Taurasini Doc
Stefania Barbot
Gnocchi di spinaci con pecorino irpino e menta
Secondo | La braciola di marchigiana “FREN”
Taurasi Docg
Stefania Barbot
Dolce Delizia al limone Spumante rosé di piedirosso
Cantine Babbo

STEFANIA BARBOT




Ordinari e familiari * Esterni
QUOTA INDIVIDUALE Importo da inserire Importo che sara
DI PARTECIPAZIONE nella scheda online addebitato in C/C Importo che sara
(al lordo del (al netto del addebitato in C/C
contributo) contributo)
Adulti € 35,00 € 25,00 € 35,00

* L'importo da indicare nella scheda on-line di prenotazione & quello al lordo del contributo del Gruppo.

L'importo di partecipazione sara addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.

Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verra confermata da parte della Segreteria
non sara piu possibile stornarla e si procedera all’addebito dell'intera quota di partecipazione o delle eventuali
penali.

Per info: Raffaele Di Sarno 335.7164033



