
Organizzazione tecnica

Dal 1° al 7 novembre 2018

A CENA INSIEME PER INIZIARE LA STAGIONE
E PER GLI AUGURI DI BUONE FESTE



Quote

*L’importo da indicare nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo.

L’importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante. 
Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria 
non sarà più possibile stornarla e si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione o delle eventuali 
penali.

Ordinari e familiari* Esterni

Importo da inserire nella 
scheda online 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 
addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà 
addebitato in C/C

QUOTA INDIVIDUALE
DI PARTECIPAZIONE

€  28,00 €  10,00 €  28,00

L’iniziativa è effettuata con un minimo di 70 e un massimo di 88 partecipanti

La quota comprende:
• Cena presso il Ristorante G.B. Madonna del Pilone 



Una serata conviviale prima di iniziare la stagione sciistica, per rivivere momenti spensierati delle 
iniziative svolte ed un'occasione per scambiarci gli auguri per le prossime festività.

Durante la serata sarà esposto il programma del prossimo anno.

La cena si terrà in nel ristorante "Bocciofila Madonna del Pilone" con chef molto noto in quanto - in questa 
veste - ha operato moltissimi anni (fino alla chiusura avvenuta nel 2011) al ristorante Villa Sassi.

Dress Code: ARANCIO

SABATO 1° DICEMBRE DICEMBRE 2018

presso il Ristorante G.B. Madonna del Pilone – Viale Michelotti 102/A – Torino

(possibilità di parcheggio: spazio antecedente il sagrato della Chiesa della Madonna del Pilone oppure dietro l’abside con ingresso 
da Via Cecco Angiolieri)

ore 20,00 ritrovo ed inizio cena
ore 22,30 presentazione attività della Sezione

PROGRAMMA 1/2



Menù

Antipasti
Involtini di melanzane e prosciutto crudo con mousse di formaggio

Carne cruda al coltello
Peperoni con leggera bagna cauda

Flan di zucca con crema di formaggio

Primo
Agnolotti alla piemontese

Secondo
Brut ma bun e salsiccia in umido

Polenta taragna

Dessert
Pere Martin con zabaglione

Vino, acqua, caffè

A richiesta menù vegetariano e menù celiaci
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