
La Cucina Partenopea del Focolare
Ristorante ‘A taverna do’ Re Napoli

CT Sud - Gruppo Campania
Sezione Enogastronomica

ORGANIZZAZIONE TECNICA : I ristoratori s.a.s



Quote 1/2

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE 

Ordinari e familiari* Esterni

Importo da inserire nella 

scheda online 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

Adulti € 35,00 € 23,00 € 35,00

*L'importo da indicare nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo proponente.

La quota di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.

Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria non sarà più possibile
stornarla e si procederà all’addebito delle penali previste.



La

Quote 2/2 + Programma e Menu

Programma : 

Ore 20,00 Raduno dei soci partecipanti presso il ristorante ‘A taverna do’ Re
Ore 20,15 Presentazione della serata 
Ore 20,30 cena con il seguente menu

La quota comprende :

• Degustazione di vini Cantine Alois, cena

La quota non comprende :

• Tutto quanto non indicato ne la quota comprende

Portata Descrizione Vino abbinato

Antipasti Abbuoti di agnello arrostiti con verdure miste alla 

griglia  

Caiatì - Pallagrello bianco - Alois 

Primi Ragù pappuliat’ sul focolare alla maniera della nonna 

con braciole di carne della Fattoria della Rocca in 

Caiazzo 0764

Settimo - Casavecchia e Pallagrello nero - Alois

Secondi Tracchia e locena di maialino nero con friarielli  Trebulanum Casavecchia - Alois

Frutta Castagne arrostite Trebulanum Casavecchia - Alois

Dessert Zuppetta come vuole la tradizione napoletana Distillati e liquori napoletani


