
Cagliari, venerdì 21 dicembre 2018 Ore 20.30
Ristorante Pomata – Viale Regina Margherita,18 Cagliari

CT Centro – Gruppo Sardegna Cagliari

CENA DI NATALE A CAGLIARI

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE

Ordinari e familiari* Esterni

Importo da 

inserire nella 

scheda online 

(al lordo del 

contributo)

Importo che 

sarà addebitato 

in C/C

(al netto del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

Adulti € 60,00 € 25,00 € 60,00

*L'importo indicato nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo. 
L'importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.
Una volta confermata l’operazione da parte della segreteria, non sarà più possibile stornarla.

Ristorante Pomata, Cagliari

Scopri nella pagina 
seguente i 2 menù proposti: 

Classico e Vegetariano…. 
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CENA DI NATALE A CAGLIARI

SCOPRI I MENU’:

Ristorante Pomata, Cagliari

MENU’ CLASSICO

Aperitivo di benvenuto al tavolo, bollicine italiane, 
tempura di verdurine profumata alla birra affumicata

Primi:
Orecchiette alla Nicolo con il nostro tonno all’olio, 

capperi, olive, pecorino e buccia di limone

Cassulli di pasta fresca con il nostro pesto di basilico 
e pecorino giovane

Secondi:
Tagliata di tonno rosso con verdurine infornate e 

crema al basilico

Maialino da latte croccante su patate infornate e 
salsa al vino rosso

Dessert:
Tortino al cioccolato dal cuore morbido e gelato 

artigianale

Acqua gassata e naturale
Vino bianco e rosso in bottiglia abbinato ai piatti

Caffè, Mirto, Limoncello

MENU’ VEGETARIANO

Aperitivo di benvenuto al tavolo, bollicine italiane, 
tempura di verdurine profumata alla birra affumicata

Primi:
Tortelli di zucca in brodo di erbe e asparagi croccanti

Cassulli di pasta fresca con il nostro pesto di basilico 
e pecorino giovane

Secondi:
Millefoglie di pane carasau con verdurine infornate e 

crema al basilico

Farinata di ceci su patate infornate e salsa al vino 
rosso

Dessert:
Tortino al cioccolato dal cuore morbido e gelato 

artigianale

Acqua gassata e naturale
Vino bianco e rosso in bottiglia abbinato ai piatti

Caffè, Mirto, Limoncello
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