
CENONE DI SAN SILVESTRO PRESSO LE OFFICINE BARONALI

CT Sud - Gruppo Sicilia - Palermo

CENONE DI SAN SILVESTRO PRESSO LE OFFICINE BARONALI

Ritrovo alle ore 20.00 in Via Villa Rosato 2 - Palermo

ORGANIZZAZIONE TECNICA : OFFICINE BARONALI

QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE

Ordinari e familiari* Esterni

Importo da inserire 

nella scheda online 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C                    

Adulti € 90,00 € 60,00 € 90,00                   

Bambini (da 4 a 11 anni n.c.) AL TAVOLO € 50,00 € 32,50 € 50,00

Bambini (da 4 a 11 anni n.c.) IN AREA KIDS € 45,00 € 29,25 € 45,00

Piano Famiglia: 2 adulti +

- 2 bambini al tavolo

- 2 bambini in Area Kids

- 1 bimbo al tavolo + 1 bimbo Area Kids

N.B. i costi si intendono per persona

€ 40,00

€ 30,00

€ 35,00

€ 26,00

€ 19,50

€ 22,75

€ 40,00

€ 30,00

€ 35,00

*L'importo da indicare nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo proponente. 
La quota di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.
Una volta scaduto il termine di prenotazione, ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria, non sarà più possibile 
stornarla e si procederà all’addebito delle penali previste.



La

MENU ADULTI

• APERITIVO: Cestino salato con mousse di storione e perle di balik, panna 
cotta di burrata e gambero rosa condito, passatina di lenticchie rosse e 
croccante di spada, flûte di benvenuto.

• ANTIPASTO: aragostella a vapore con salsa bernese, battuta di gambero 
rosso e avocado, arrosto di polpo marinato al timo limonato, ostrica al 
mojito. 

• PRIMI: chicchi di riso alla curcuma con croccante di carciofi, tocchetti di 
tonno pinna gialla e la sua bottarga, ravioli di bufala e granchio con crema e 
punte di asparagi con corallo di ricci. 

• SECONDI: taglio di ricciola panata ai pistacchi, gamberone lardellato allo 
speck, involtino di cernia al basilico sabbiato al mandarino su zoccolo di 
patata arrosto e salsa di porro dolce. 

• DESSERT: coppa nobile al pandoro, panettone.  

• BEVANDE: acqua liscia o frizzante, Bollicine Brut Grecanico Coppola 1971, 
Inzolia Cusumano, Duca Brut Duca di Salaparuta, caffè e  amaro.

MENU BAMBINI

• Antipasto: mozzarella e prosciutto

• Primo: lasagne al forno

• Secondo: cotoletta di pollo e patate

• Dessert: pandarancio

• Bevande: acqua liscia o frizzante, 
coca cola

Informazioni: Giuseppe Caravello  329.0847930


