
PIZZAIOLO NAPOLETANO PER UN GIORNO

*L'importo indicato nella scheda on-line di prenotazione è quello al lordo del contributo del Gruppo proponente. 

La quota di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.

Una volta confermata l’operazione da parte della Segreteria non sarà più possibile stornarla.

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE

Soci ordinari e familiari* Soci esterni

Importo inserito

nella scheda online 

(al lordo del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

€ 29,00 € 9,00 € 29,00

CT SUD

Organizzazione tecnica: Associazione Verace Pizza Napoletana

Sabato 15 maggio 2021

APPUNTAMENTO piattaforma Zoom alle ore 10.30 



Dettagli lezione

• Presentazione dell'evento 

• Storia della Vera Pizza Napoletana 

• Dimostrazione e contemporanea 

realizzazione da parte dei 

partecipanti dell'impasto a mano 

della vera pizza napoletana e delle 

materie prime 

• Presentazione e visione dell'impasto 

preparato dai partecipanti al 

Maestro 

• Staglio/formazione dei panetti 

• Consigli e suggerimenti per la 

lievitazione e la cottura a casa 

• Consigli per fare l'impasto con 

l'impastatrice planetaria 

• Domande e risposte 

La quota comprende

• Partecipazione alla lezione online 

sull’impasto a mano della pizza

• L’iscrizione al Club «Amici della Vera 

Pizza Napoletana»

• Attestato di partecipazione digitale

PIZZAIOLO NAPOLETANO PER UN GIORNO


