A PRANZO SUL VESUVIO - VISITA ALL'AZIENDA «CANTINA DEL = ASSOCIAZIONE
VESUVIO»n

CT Sud Ovest - Gruppo Campania-Napoli - Sezione Enogastronomica

Visita all’Azienda CANTINA DEL VESUVIO di
Mauvurizio Russo con pranzo

Domenica 25 giugno 2023 h.11.30
Via Panoramica 15 - Trecase (Napoli)

Soci ordinari e familiari* Soci esterni

' LAVORATORI
% INTESA SANPAOLO

QUOTA INDIVIDUALE IPerie M Importo che sara Importo che sard
nella scheda online addebitato in C/C addebitato in C/C
DI PARTECIPAZIONE (al lordo del contributo) (al nefto del contributo)
€ 30,00 € 20,00 € 30,00

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione € quello al lordo del contributo del Gruppo
proponente.

La quota di partecipazione sard addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo
spettante.

Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verrd confermata da parte
della Segreteria non sard piu possibile stornarla e si procederad all’addebito delle penali previste.




= ASSOCIAZIONE

' LAVORATORI
% INTESA SANPAOLO

La quota comprende

 Visita guidata della vigna e della cantina a cura del personale dell’azienda
« Pranzo e degustazione dei vini abbinati

La quota non comprende

« Tutto quanto non indicato ne «La quota comprendeyn

Programma della giornata

« Ore 11.30: ritrovo dei partecipanti direttamente in azienda e visita delle vigne e cantine

« Ore 13.00: pranzo presso I'agriturismo con il seguente menu: (su richiesta possibile alternativa per celiaci,
vegetariani, vegani)

Portata Descrizione

Antipasto

Prodotti tipici della zona: salame, capocollo, provolone, ricotta salata, casatiello,
melenzana arrostita, carote, bruschetta con pomodorini del Piennolo.

Viene servito con Capafresca Spumante Rosato (100% aglianico) e Lacryma Chiristi del
Vesuvio Bianco DOP (100% uva caprettone) Rosato DOP (100% piedirosso) e Rosso DOP
(100% piedirosso)

Spaghetti di grano duro con salsa di pomodorini del piennolo e basilico serviti con
Rosso SUPERIORE DOP (100% piedirosso).

Pastiera napoletana fatta con ricotta, grano e frutta candita, servita con distillato di
albicocche



