
Organizzazione Tecnica: Az. Agricola DONNAPOLA – ALTAMURA (BA)

SEMINARIO IN MASSERIA CON PRANZO

MASSERIA DONNAPAOLA

DOMENICA 21 APRILE 2024

Masseria DONNAPAOLA

SP 173, 70123 ALTAMURA (BA)

Iniziativa promossa dal CT Sud Est 

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione è quello al 
lordo del contributo del CT.
L'importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto 
corrente. 
Una volta scaduto il termine di prenotazione, ovvero quando la 

pratica verrà confermata da parte della Segreteria Tecnica, non sarà 
più possibile stornarla e si procederà all’addebito dell’intera quota di 

partecipazione. 

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE

Soci ordinari e 

beneficiari familiari*

Altri 

beneficiari

Importo da inserire 

nella scheda 

online 

(al lordo del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

Adulti € 50,00 € 25,00 € 50,00

Bambini (under 12 anni) € 25,00 € 7,00 € 25,00

Programma
Ore 10,30 (circa): arrivo

Ore 11,00 (circa): Inizio seminario «Arte, antropologia e gusto, 

biodiversità ed ecosistemi»

Ore 13,00 (circa): Pranzo - incontro in stalla con Mucche e Vitelli

Ore 18,00 (circa): Ritorno a casa

La quota comprende
• Visita guidata alla masseria
• Seminario a cura di un esperto
• Pranzo

La quota NON comprende
• Tutto quanto non indicato alla voce “La quota 

comprende”

Menù Bambini: Cotto e Bocconcini – Orecchiette al Pomodoro –
Cotolette e Patatine

Menù Adulti: 

Entrè: Panzerottino classico pomodoro e mozzarella, 

panzerottino cipolla, baccalà, olive e acciughe con impasto al 

carbone vegetale

Antipasti: Tortino con funghi cardoncelli e stracciatella, su letto 

di crema di datterino giallo, Tagliere di salumi e formaggi, 

latticini e verdure grigliate al centro

Primo: Cavatelli con cozze su letto di ceci o (in alternativa) 

Mezzo pacchero con salsiccia di maiale a punta di coltello con 

datterini rossi e gialli

Secondo: Spezzatino di podolica in pignatta con verdure 

spontanee dell’Alta Murgia

Frutta di stagione e Dolce (Sporcamuss)

Vino della casa – Acqua e bevande


