= ASSOCIAZIONE

CT Centro _ Sezione Senior 7‘ LAVORATORI

INTESA SANPAOLO

CENA DI PRIMAVERA

AL RISTORANTE «l GIARDINI DI MARZO»

PRESSO MANCINI PARK HOTEL
CT CENTRO - SEZIONE SENIOR

Sabato 26 aprile 2025 - Ore 19.30
presso il Ristorante del MANCINI PARK HOTEL MANCTNT
Via di Valleranello 67 -Roma

Altri beneficiari

Importo che sard
addebitato in C/C

Soci ordinari e beneficiari familiari*

Importo inserto Importo che sard

QUOTA INDIVIDUALE nella scheda online addebitato in C/C
DI PARTECIPAZIONE (al lordo del contributo) (al netto del contributo)

€ 45,00 € 25,00 € 45,00

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione € quello al lordo del contributo del CT.
L'importo di partecipazione sard addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante.
Una volta confermata I'operazione da parte della segreteria, non sard piu possibile stornarla.

Ristorante | Giardini di Marzo presso Mancini Park Hotel
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( } Menu di Carne

Antipasto

Tagliere toscano(prosciutto
toscano,salsiccia secca
toscana,pecorino di Pienza,crostini
con fegatini e lardo di
Colonnata,bruschetta mista)

Primo
Mezzi rigatoni alla gricia
Secondo
Saltimbocca alla romana
Patate al forno e insalata mista
Dessert
Mimosa

Minerale,vino Rosso D'Orcia (1
bottiglia ogni 3 persone),caffé

( } Menu Vegetariano

ANTIPASTI

Pomodori e peperoni gratinati,
pecorino di Pienza stagionato in
grotta, polentina fritta con i funghi
porcini,

zucchine e melanzane grigliate
PRIMO
Risotto ai funghi porcini
SECONDO

Hamburger di ceci con patate arrosto
e insalata mista

DESERT
Mimosa

Minerale, vino rosso d.o.c.(1 bottiglia

&

ogni 3 persone), caffe.

Ristorante | Giardini di Marzo presso Mancini Park Hotel

INTESA SANPAOLO

( ; Menu per Celiaci

ANTIPASTI

Prosciutto toscano tagliato a mano,
pecorino di Pienza stagionato in
grotta, salsiccia secca
toscana,bruschetta al
pomodoro(senza glutine)

PRIMO
Pasta senza glutine alla gricia
SECONDO
Saltimbocca alla romana
Patate al forno e insalata mista
DESERT
Senza glutine

Minerale, vino rosso d.o.c.( 1 bottiglia

ogni 3 persone), caffe.
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