
Organizzazione tecnica: RISTORANTE SHIZEN - TORINO

CT Nord Ovest 

*L'importo indicato nella scheda online di 

prenotazione è quello al lordo del 

contributo del CT.

L'importo di partecipazione sarà 

addebitato direttamente sul conto 

corrente al netto del contributo 

spettante. 

Una volta confermata l’operazione da 

parte della segreteria, non sarà più 

possibile stornarla. 

Si ricorda che sino alla scadenza 

dell’iniziativa sono possibili modifiche da 

parte dei Soci, conseguentemente può 

variare anche la situazione dei Soci in 

lista d’attesa che sono tenuti a verificare 

periodicamente lo stato della propria 

adesione e ai quali, pertanto, si 
applicano le regole sopra indicate.

QUOTA INDIVIDUALE

DI PARTECIPAZIONE

Soci ordinari e beneficiari 

familiari*
Altri beneficiari

Importo inserito

nella scheda online 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

€ 75,00 € 45,00 € 75,00

MARTEDI’ 18 E MERCOLEDI’ 19 NOVEMBRE 2025
Ritrovo ore 20.00 presso il ristorante SHIZEN in Viale Enrico Thovez 6 – TORINO

La quota comprende
• Cena presso il ristorante 

SHIZEN come da Menù

Segreteria del CT NORD OVEST
Servizio ContattALI

CENA GIAPPONESE DA SHIZEN A TORINO

L’iniziativa sarà effettuata con un minimo di 30 e un massimo di 60 partecipanti per data 

MENU’
• Chips di riso con tartare di salmone, maionese alle alghe, semi di sesamo e germogli freschi (1pz)
• Tuna Sandwich: paninetto di pasta fillo, crema di tonno cotto, avocado, shiso e tobiko (1pz)
• Petalo: mini cialda croccante al nero di seppia, tartare di tonno, maionese alle alghe e perle di 
olio al wasabi (1pz)
• Canapè: cialda alla paprica e curcuma, guacamole, tartare di ricciola e tobiko (1pz)
• Gunkan chili con salmone, salsa leggermente piccante e fili di chili disidratato (1pz)
• Gunkan miso con polpo e capasanta scottati, crema di miso, tobiko e basilico fresco (1pz)
• Ika tempura salad: ciuffetti di calamaro in tempura su foglia di lattuga e salsa spicy (1pz)
• Ebi shinjyo: ravioli al vapore di gambero e capasanta (4pz)
• Yuba roll con salmone, avocado, maionese giapponese e scorza di limone (4pz)
•Roll multicolor con avocado e salmone dentro e branzino e tonno sopra (4pz)
• Cha soba: spaghetti al tè verde con gamberi, zucchine e filanges di manioca

• Gelato al tè verde e sorbetto allo yuzu
• 2 calici di vino bianco o una birra Asahi da 500 ml o tè verde caldo
• Acqua, caffè
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