
CENA DI NATALE AL RISTORANTE LA GOLENA

Giovedì 11 dicembre 2025

Ritrovo alle ore 19:45

Organizzazione tecnica: Ristorante La Golena
Via Poderetto n. 22 - Bosco Ex Parmigiano - Gerre de’ Caprioli (Cr)

*L'importo inserito nella scheda on-line di prenotazione è quello indicato in GRASSETTO nella tabella (al lordo del

contributo). L'importo di partecipazione sarà addebitato, al netto del contributo spettante, direttamente sul conto
corrente. Una volta scaduto il termine di adesione ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della
Segreteria, non sarà più possibile lo storno e si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione.

CT LOMBARDIA                  

Penali per annullamento: 100% della quota in caso di annullamento successivo alla data di fine adesione 
(03.12.24) e/o della conferma da parte della Segreteria e anche in caso di mancata partecipazione

Altri beneficiari

Importo da inserire

 nella scheda on-line 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà addebitato 

in C/C

ADULTI E BAMBINI dai 12 anni compiuti € 56,00 € 25,00 € 56,00

BAMBINI da 3 a 12 anni NON compiuti € 20,00 € 10,00 € 20,00

 BAMBINI da 0 a 3 NON anni compiuti

Soci ordinari e Beneficiari familiari*

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE

partecipazione gratuita



La quota NON comprende 

• Il trasporto per e dal Ristorante

• Quanto non indicato alla voce «la quota 
comprende»

Menù di pesce

Insalatina tiepida di mare olio e limone

Carpaccio di pesce spada affumicato

Sformatino di baccalà e zucca con pesto di erbette

Calamaretto ripieno con piccole verdure e coulis di 

pomodoro

Code di gambero in camicia di pancetta

**** ****

Risotto con cappesante e zafferano

Gnocchetti di pane con gamberetti, zucchine e 

vongole veraci

**** ****

Fritto misto di gamberi e calamaretti

**** ****

Dessert

Una bottiglia di vino ogni tre persone, acqua, caffè

La quota comprende

• Menu’ Natalizio

Organizzazione tecnica: Ristorante La Golena
Via Poderetto n. 22 - Bosco Ex Parmigiano - Gerre de’ Caprioli (Cr)

CT LOMBARDIA

Menù di carne

Prosciutto crudo di Parma, salame cremonese e 

giardiniera della casa

Sformatino di zucca con vellutata di taleggio

Petto d’anatra con misticanza e riduzione di balsamico

Tatin di cipolle rosse con gelato alla senape

Fiori di zucca croccanti ripieni con mousse di caprino

**** ****

Tortelli di pollo arrosto con il suo ristretto

Paccheri con pesto di erbe spontanee e pinoli tostati

**** ****

Carbonata di manzo alla birra

**** ****

Dessert

Una bottiglia di vino ogni tre persone, acqua, caffè

Menù bambini

Pasta al pomodoro

Cotoletta con patatine fritte

Gelato
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