
CENA PER GLI AUGURI DI NATALE AD ASTI

Organizzazione Tecnica: OSTERIA DEL DIAVOLO 

L’iniziativa sarà effettuata con un minimo di 18 e un massimo di 25 partecipanti  

*L’importo indicato nella scheda online di prenotazione è quello al lordo del contributo del CT.
L’importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante. 
Una volta scaduto il termine di prenotazione ovvero quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria non sarà più possibile 
stornarla e si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione o delle eventuali penali. Si ricorda che sino alla scadenza 

dell’iniziativa sono possibili modifiche da parte dei Soci, conseguentemente può variare anche la situazione dei Soci in lista d’attesa che sono 
tenuti a verificare periodicamente lo stato della propria adesione e ai quali, pertanto, si applicano le regole sopra indicate.

Segreteria del CT NORD OVEST 

Servizio ContattALI

MERCOLEDÌ 17 DICEMBRE 2025 - ORE 20.00

OSTERIA DEL DIAVOLO – Piazza San Martino 6 - Asti

La quota comprende:
• Il menù come da indicazione

La quota NON comprende:
• Extra in generale quali 

supplementari consumazioni 
non comprese e/o successive 
alla seconda consumazione o 
richieste fuori menù

• Tutto ciò non menzionato ne 
“La quota comprende”

CT Nord Ovest

QUOTA INDIVIDUALE DI 

PARTECIPAZIONE

Soci ordinari e beneficiari familiari* Altri beneficiari

Importo inserito

nella scheda online

(al lordo del contributo)

Importo che sarà                            

addebitato in C/C                    

(al netto del contributo)

Importo che sarà                            

addebitato in C/C                    

65,00 € 25,00 € 65,00 €



CENA PER GLI AUGURI DI NATALE AD ASTI

Organizzazione Tecnica: OSTERIA DEL DIAVOLO 
Segreteria del CT NORD OVEST 

Servizio ContattALI

MENÙ

L’ APERITIVO CON BOLLICINE PIEMONTESI
CUBETTI & RONDELLE...

IL BOLLITO “NON BOLLITO” DI NATALE
GAMBERI ROSSI, SCARAMELLA DI RAZZA PIEMONTESE

MOSTARDA PICCANTE DI PEPERONI & BAGNET VERD SENZA AGLIO

LA FONDUTA DI ZUCCA MANTOVANA ARROSTITA & PORCINI ROSTICCIATI
CRUMBLE DI CALDARROSTE E GUANCIALE CROCCANTE

CARNAROLI, PARMIGIANO, TARTUFO BIANCO
ZEST DI LIMONE E FONDO BRUNO AL NEBBIOLO

IL CONIGLIO “ARROTOLATO”
CARDO GOBBO BRASATO

PATATE DI MONTAGNA PASTICCIATE AL BURRO NOCCIOLA, RIDUZIONE AL TIMO

IL FONDENTE DEL BABBO
MOUSSE FONDENTE 55%
CRUMBLE DI TORRONE

TOSTATO DI PANDORO ARTIGIANALE, MANGO
VINI: BARBERA D’ ASTI & CORTESE CASCINA REY
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