N ASSOCIAZIONE

Iniziativa promossa dalla Sez Senior del CT Sud Ovest 7 LAVORATORI
/ INTESA SANPAOLO

MENU

C E N A D EG U STAZ I O N E Antipasti: Pinzimonio di verdure, Mozzarella

OLII E ASPRINIO D’AVERSA o e st i
RISTORANTE AL MENALINO

Primo piatto: Minestra Maritata

Vino: Asprinio Spumante metodo Charmat «Jm
Venerdl 20 marzo 2026 - Ore 20°00 Secondo: Medaglione di Pollo Latte e Miele
ripieno di salsiccia di maialino e cupoletta di
scarole

Via Raffaello, angolo Via Giotto Aversa (CE) Vino: Asprinio Spumante metodo classico

R Selezione di Formaggi stagionati
L'INIZIATIVA E RIVOLTA Al SOLI SOCI MAGGIORENNI

Dessert: Gelato all’Olio Extra vergine d’'Oliva

QUOTA INDIVIDUALE beneficiari familiari* beneficiari La quota comprende:

Importo inserito Importo che sard Visita guidata alla cantfina scavata nel tufo a
DI PARTECIPAZIONE I eRear et s addebitato in C/C Importo che sard 15 mt. di profondita, cena degustazione in
(al lordo del (al netto del addebitato in C/C abbinamento con olii e vini, acqua
contributo) confributo)

La quota non comprende:

€ 40,00 € 30,00 € 40,00 Trasporto, mance, exfra e tutto quanto non

indicato ne "’La quota comprende™”’

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione € quello al lordo del contributo. L'importo di partecipazione sard addebitato direttamente
sul conto corrente. Una volta scaduto il termine di prenotazione, ovvero quando la pratica verrd confermata da parte della Segreteria Tecnica,
non sard piu possibile stornarla e si procederd all’addebito dell'intera quota di partecipazione.

Organizzazione Tecnica: Cantina Menale, Aversa
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