
CT Lombardia

AZIENDA VITIVINICOLA CROLA DI MEZZOMERICO:  

CENA CON DEGUSTAZIONE

Giovedì 23 aprile 2026

ritrovo ore 19.45 presso

Azienda Vitivinicola Enrico Crola: Vergiasca 9 - Mezzomerico (NO)

Organizzazione Tecnica: Azienda vitivinicola Enrico Crola

*L'importo da inserire nella scheda online di prenotazione è quello al lordo del contributo. 
L'importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente. 
Una volta scaduto il termine di prenotazione e/o quando la pratica verrà confermata da parte della Segreteria non sarà più possibile stornarla e 
si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione o delle eventuali penali.

Penalità: 100% in caso di rinuncia dopo la data di fine adesione prevista o in caso di conferma anticipata per esaurimento delle disponibilità

Contatti:

Servizio ContattALI

In fase di adesione iscrivere anche i bambini under 2 anni non compiuti pur se non paganti

Altri beneficiari

Importo inserito nella 

scheda online 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

ADULTI 50,00 25,00 50,00

BAMBINI DA 3 A 10 ANNI COMPIUTI 15,00 7,30 15,00

BAMBINI DA 0 A 2 ANNI COMPIUTI

Soci Ordinari e beneficiari familiari*

QUOTA INDIVIDUALE DI PARTECIPAZIONE

GRATUITI

http://www.alintesasanpaolo.com/r/user_ticket.asp?modo=NEW


MENU’ ADULTI: OPZIONE 1

Pane sfogliato al fior di sale, prosciutto crudo Az. Agricola 

Valsesia e fonduta fredda di Zola

~~~

Fusilli al torchio, piselli, cipollotto e salsiccia

~~~

Capocollo di maiale a lenta cottura e verdure di stagione

~~~

Flan alla vaniglia e mascarpone

Acqua, bevande, vini, caffè, amari esclusi

LA QUOTA COMPRENDE:

• cena con menù come dettagliato

LA QUOTA NON COMPRENDE:

• extra personali in genere

• quanto non indicato alla voce «La quota 

comprende» 

AZIENDA VITIVINICOLA CROLA DI MEZZOMERICO:  

CENA CON DEGUSTAZIONE
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Organizzazione Tecnica: Azienda vitivinicola Enrico Crola
Contatti:

Servizio ContattALI

MENU’ ADULTI: OPZIONE 2

Flan di riso, funghi e Toma

~~~

Agnolotti ripieni di trota bianca, bietola e 

mandorle

~~~

Faraona con verdure di stagione

~~~

Panna cotta al mosto cotto

Acqua, bevande, vini, caffè, amari esclusi

MENÙ BAMBINI

Pasta corta al pomodoro o bianca

~~~

Cotoletta impanata, chips di patate

Acqua

http://www.alintesasanpaolo.com/r/user_ticket.asp?modo=NEW
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