
Martedì 6 ottobre dalle ore 20,00 alle ore 23,00
All’aperto 

In caso di maltempo l’iniziativa avrà luogo martedì 13 ottobre, stessi orari

CT LOMBARDIA

CHAMPAGNE SOTTO LE STELLE

Organizzazione Tecnica: Ferrand et Anselme srl

La quota comprende

• Cena a buffet 
• Degustazione guidata di 6 differenti Champagne

La quota NON comprende

• Tutti i trasporti
• Quanto non indicato alla voce «La quota comprende»

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione è quello al lordo del contributo del CT. L'importo di partecipazione sarà 

addebitato direttamente sul conto corrente, al netto del contributo spettante. Una volta che l'iniziativa sarà confermata o una volta 

scaduto il termine di adesione, non saranno ammesse sostituzioni e sarà trattenuta l'intera quota, anche in caso di mancata 

partecipazione.

Altri beneficiari

€ 45,00 € 22,50 € 45,00

Soci Ordinari e Beneficiari familiari*

Importo che sarà 

addebitato in C/C

Importo da inserire nella 

scheda online

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al NETTO del contributo)

QUOTA INDIVIDUALE DI 

PARTECIPAZIONE

Presso la sede dell’Azienda FERRAND ET ANSELME 
Foresto Sparso (Bergamo) - Via Roma 27 

www.ferrandetanselme.com

http://www.ferrandetanselme.com/


CHAMPAGNE SOTTO LE STELLE

L'iniziativa nasce con lo scopo di offrire ai partecipanti un'esperienza enogastronomica unica, capace 

di valorizzare il territorio e al tempo stesso, far conoscere alcuni Champagne prodotti da piccole e 

prestigiose Maison

Organizzazione Tecnica: Ferrand et Anselme srl

Programma della serata

▪ Degustazione guidata e spiegazione di 6 diversi Champagne importati in esclusiva dall’Azienda 

Ferrand et Anselme srl, in collaborazione con la Maison Minuit Moins Une, realtà specializzate nella 

selezione di Champagne artigianali di alta qualità 

▪ Cena a buffet con il seguente menu (finger food)
Rollè di bresaola, rucola e Grana con riduzione di aceto balsamico

Salumi e formaggi assortiti, tipici della Bergamasca

Crespelle calde alle verdure

Arancini di riso e panzerottini alla napoletana

Grissini e mini panini di produzione propria (al sesamo, papavero e olio d'oliva)

▪ Buffet dei Dolci
Finger food dolci e bicchierini alle creme

Pasticceria mista di produzione propria

Spiedini di frutta fresca
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