CT LOMBARDIA % e

INTESA SANPAOLO

DALLE CHAMPAGNE ALLA PROVENZA

Venerdi 6 novembre dalle ore 20.30

Chiesetta di Nigrignano — Sarnico (BG) www.ferrandetanselme.com

Soci Ordinari e Beneficiari familiari*

Alki beneficiari
Importo da inserire nella Importo che sara

QUOTA INDIVIDUALE DI scheda online addebitato in C/C Importo che sara
. . addebitato in C/C
PARTECIPAZIONE (al lordo del contributo)  (al NETTO del contributo)

€ 45,00 €22,50 € 45,00

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione & quello al lordo del contributo del CT. L'importo di partecipazione sard addebitato
direttamente sul conto corrente, al netto del contributo spettante. Una volta che l'iniziativa sard confermata o una volta scaduto il termine
di adesione, non saranno ammesse sostituzioni e sard trattenuta lintera quota, anche in caso di mancata partecipazione.

La quota comprende La quota NON comprende

+ Accompagnamento gastronomico. « Tuttii trasporti

+ Degustazione guidata di 6 differenti vini come + Quanto non indicato alla voce «La quota
da programma comprendeyn

Penali per annullamento:
100% della quota in caso di annullamento successivo alla data di fine adesione e/o della conferma da parte di ALl

Organizzazione Tecnica: Ferrand et Anselme srl



http://www.ferrandetanselme.com/

N ASSOCIAZIONE

CT LOMBARDIA 7 LAVORATORI
% INTESA SANPAOLO

DALLE CHAMPAGNE ALLA PROVENZA

Programma della serata - Percorso di degustazione

La serata sard articolata in un percorso di sei vini, che verranno presentati e commentati nel
corso della degustazione.

CHAMPAGNE Minuit Moins Une — Inédit n.1 Minuit Moins Une — Inédit n.2, nuova edizione e
protagonista della serata.

BORGOGNA Un vino rappresentativo del territorio borgognone.
BORDEAUX Un vino scelto perraccontare una delle grandi espressioni del territorio bordolese.
SAUTERNES Un vino rappresentativo della grande tradizione dei vini dolci di Sauternes.

PROVENZA Un vino scelto per esprimere il carattere e I'identita del territorio provenzale.

Nel corso della serata sard inoltre previsto un piccolo accompagnamento gastronomico.

Il servizio sard curato nei minimi dettagli, utilizzando calici professionali Lehmann, punto di
riferimento internazionale per la degustazione del vino.

Organizzazione Tecnica: Ferrand et Anselme srl
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