
Organizzazione Tecnica: Ristorante LA VEDUTA  

UNA GIORNATA IN IRPINIA

TRA VIGNETI E DEGUSTAZIONI
Sabato 31 ottobre 2026 

Intera giornata dalle ore 11.00 alle 16.30 circa

Ritrovo presso la Tenuta Cavalier Pepe

Via Santa Vara snc - Sant’Angelo all’Esca (AV)

Iniziativa promossa dalla Sez Senior del CT Sud Ovest  

La quota comprende:
Quanto indicato nel Programma

*L'importo da indicare nella scheda online di prenotazione è quello al lordo del 

contributo. L'importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto 

corrente. Una volta scaduto il termine di prenotazione, ovvero quando la pratica 

verrà confermata da parte della Segreteria Tecnica, non sarà più possibile stornarla 

e si procederà all’addebito dell’intera quota di partecipazione. 

QUOTA INDIVIDUALE 

DI PARTECIPAZIONE

Soci ordinari e 

beneficiari familiari*

Altri 

beneficiari

Importo da inserire

nella scheda online 

(al lordo del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del 

contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

Adulti € 60,00 € 35,00 € 60,00

Bambini 5-12 anni n.c. € 25,00 € 15,00 € 25,00

Menù Bambini: prosciutto e mozzarella, penne al pomodoro,

cotoletta con patatine fritte, dessert

Programma

Ore 11:00 – Accoglienza presso Tenuta Cavalier Pepe con colazione a 
base di succhi e prodotti da forno. È previsto il parcheggio gratuito sia 

presso la cantina sia presso il ristorante.

Ore 11:30 – Visita guidata in vigna e in cantina con approfondimento sui 
processi di vinificazione e affinamento dei vini. Durante la visita sarà inoltre 

previsto un brindisi con “Oro” Spumante accompagnato da rustici.

Il percorso proseguirà tra i vigneti e gli oliveti secolari della Tenuta fino al 

crinale della collina, per raggiungere il ristorante La Veduta.

Ore 13:00 – Pranzo degustazione presso ristorante «La Veduta».

Antipasto
Selezione di salumi di Vittorio Ciarcia con Pecorino Carmasciano in 

abbinamento a “Brancato” – Fiano di Avellino Riserva DOCG 2024

Primo
Gnocchetti con Crema di Zucca, Guanciale Croccante e Pecorino in 

abbinamento a “Terra del Varo” – Irpinia Aglianico DOC 2023

Secondo
Stracotto di Vitello al Taurasi con Verdura di Stagione in abbinamento a 

“Opera Mia” – Taurasi DOCG 2019

Dolce
Ricotta e Pera in abbinamento a “Cerri Merry” – Vino aromatizzato del 

Cavaliere

Ore 16:30 circa – Termine delle attività 

La quota non comprende: 
Trasporto, mance, extra e tutto quanto non indicato nel Programma

Penale per annullamento dopo la conferma delle adesioni: 100%
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