N ASSOCIAZIONE

N7 LAVORATORI
CT TOSCANA UMBRIA ) INTESA SANPAOLO

NATALE IN TRATTORIA A FIRENZE E PRATO
Mercoledi 16 dicembre 2026 ore 20.00

Soci ordinari e beneficiari familiari*
Quota individuale di partecipazione Importo inserito

Altri beneficiari

Importo che sara N
Importo che sara

nella scheda online addebitato in C/C . ;
(al lordo del contributo)  (al netto del contributo) ~ 2ddebitatoin C/C

Ristorante Hotel Dino Adulti e Bambini
(Bambini 0-2 anni gratis) €53,00 €15.90 €53.00
Tenuta La Adulti € 55,00 € 16,50 € 55,00
Borriana = ;

Bambini 3-10 anni € 25,00 € 7,50 € 25,00

Adulti € 60,00 € 20,00 € 60,00

Bambini fino a 8 anni € 45,00 € 13,50 € 60,00

*L'importo indicato nella scheda online di prenotazione € quello al lordo del contributo del CT.
L'importo di partecipazione sard addebitato direttamente sul conto corrente al netto del contributo spettante con valuta nella settimana
successiva all'evento. Una volta confermata I'operazione da parte della segreteria, non sard piu possibile stornarla.

La quota comprende: La quota non comprende:

llmenu e le bevande menzionate Extra e bevute di carattere personale e tutto quanto non indicato
Penadle: alla voce «la quota comprenden

100% in caso dirinuncia dopo la data di fine adesione prevista o NB: eventuali bevute o etfra di carattere personale dovranno

in caso di conferma anticipata per esaurimento delle disponibilitd essere pagati la sera stessa in Trattoria
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Ristorante Hotel Dino

Via Faentina, 329 - Olmo (Fl)

Prosecco di Benvenuto.

Antipasto: Affeftati misti toscani,
Crostini di fegatini, Polentine fritte con
funghi Polentine fritte con ragu.

Primi Piatti: Fogottino cacio e pere
con fonduta di formaggi e radicchio
rosso, Risotto ai funghi porcini, Tortelli
di patate al ragu.

Secondo: Arrosto misto di arista, pollo,

rosticciana e salsicce con patate al
forno

Dolce: Torta millefoglie ripiena di
gelato “Buontalenti”

Bevande: Acqua, Vino Chianti Docg
Azienda agricola Montaioncino (1
bottiglia ogni 4 persone). Spumante.
Caffe.

Non e previsto menu bambini. Gratis
fino 2 anni)

Tenuta La Borriana

Loc il Casino. Via Arrendevole. Carmignano (PO)

Prosecco di Benvenuto.

Antipasto: Bruschette Salsiccia, porri,
pecorino e pomodorini -funghi,
Affettati misti (salame, prosciutto,
finocchiona), pecorini, coccole fritte.
Primi Piatti Lasagnette salsiccia di
cinta zucchine e fiori, Risotto ai
porcini.

Secondo: Grigliata mista con patate
arrosto e insalatina di finocchi e
agrumi.

Dolce: Millefoglie caramellato con
chantilly e frutti di bosco — Bevande:
Acqua, Vino Montalgeto (1 bottiglia
ogni 3 persone). Spumante. Caffe.
Bambini (3/10 anni)

Pasta al pomodoro, cotoletta o
hamburger, patatine, 1 soft drink e
dolce

Perseus

Viale Don Giovanni Minzoni 10/R — Firenze

Prosecco di Benvenuto.

Antipasto assortito servito Family Style.
Primi Piatti serviti Family Style: Penne
Carne e Chianti, Risotto al Radicchio.
Secondo servito Family Style: Tagliata
di Manzo con patate.

Dolce: Biscofti e Vin Santo

Bevande: Acqua, vino della casa nel
flasco (1 bottiglia ogni 4 persone).
Spumante. Caffe.

Bambini (NB la struttura accetta
massimo 7 bambini fino a 8 anni. Non
e possibile portare passeggini)

Pasta al pomodoro, milanese, patate
arrosto, 1 soft drink
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