
CT NORD OVEST

CENA CON GLI AUGURI DI NATALE  

«OSTERIA DEL DIAVOLO» 
VENERDÌ 11 DICEMBRE 2026 

ritrovo ore 20.00 
minimo 30 – massimo 60 partecipanti

Piazza San Martino, 6 - 14100 Asti     

Organizzazione Tecnica: Osteria del Diavolo - Asti

*L’importo indicato nella scheda online di prenotazione è quello al lordo del contributo del CT. L’importo di partecipazione sarà addebitato direttamente sul conto corrente al netto del 

contributo spettante. Una volta che l’iniziativa sarà confermata, non saranno ammesse sostituzioni e sarà trattenuta l’intera quota, anche in caso di mancata partecipazione. Si ricorda 

che sino alla scadenza dell’iniziativa sono possibili modifiche da parte dei Soci, conseguentemente può variare anche la situazione dei Soci in lista d’attesa ai quali, pertanto, si 

applicano le regole sopra indicate.

Penali per annullamento post conferma: 
penale del 100% in caso di rinuncia dopo la data di fine adesione prevista e/o dopo la ricezione dell’email di conferma anticipata per esaurimento della disponibilità

La quota comprende: 
• cena natalizia come da Menù 

di seguito esposto

La quota non comprende:
• extra in genere di carattere 

personale

Altri beneficiari

Importo inserito

 nella scheda on-line 

(al lordo del contributo)

Importo che sarà 

addebitato in C/C

(al netto del contributo)

Importo che sarà addebitato 

in C/C

€ 70,00 € 30,00 € 70,00

Soci ordinari e Beneficiari familiari*

QUOTA INDIVIDUALE UNICA

DI PARTECIPAZIONE



CT NORD OVEST

«OSTERIA DEL DIAVOLO» 
VENERDÌ 11 DICEMBRE 2026

ritrovo ore 20.00 

Organizzazione Tecnica: Osteria del Diavolo - Asti

MENU’

❖BOLLICINE:  
PETALI DI PANISSA, SALAME COTTO MONFERRATO, TUMIN COMPOSTA DI FICHI AL MIELE

❖POLPO: 
POLPO, PATATE, CALDARROSTE & GUANCIALE ROSTICCIATI INSIEME, GOCCE DI BAGNET 
AL PREZZEMOLO SENZA AGLIO

❖CARDO GOBBO: 
CREMA DI CARDO GOBBO, CUBETTI DI COTECHINO BRASATO, ROBIOLA DI ROCCAVERANO

❖ZUCCA: 
CARNAROLI, ZUCCA MANTOVANA ROSTICCIATA, FONDUTA PIEMONTESE

❖BRASATO: 
GUANCIA DI RAZZA PIEMONTESE BRASATA AL BARBARESCO PATATE PASTICCIATE 
GRATINATE AL BURRO NOCCIOLA E PARMIGIANO

❖PERE & CIOCCOLATO:
SOFFICE & CROCCANTE DI PANDORO, COMPOSTA DI PERE, NOCCIOLE, 
FIOCCHI DI SALE, GANACHE AL FONDENTE 55%, ZABAIONE CALDO  AL   MOSCATO PASSITO  

❖BEVANDE E VINI
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